
Applicazioni industriali del freddo per i settori
chimico/petrolifero, industriale, farmaceutico, alimentare

SETTORE CASEARIO

Impianti di climatizzazione,
stagionatura formaggi,

produzione di acqua gelida
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50 ANNI:
UNA STORIA DI OTTIMI
PROGETTI
Nel settore della refrigerazione industriale in Italia e 
nel mondo, Madefrigor spicca per solidità e dinamismo. 
Siamo infatti una realtà consolidata con oltre 50 anni 
di attività nel settore  impianti di refrigerazione 
industriale e trattamento dell’aria.
Dagli impianti di asciugatura e stagionatura di 
formaggi e salumi alle celle frigorifere per le carni, 
realizziamo progetti rispettosi dell’ambiente e mirati 
al  massimo rendimento e risparmio energetico. 
Non ci è mai mancato un forte dinamismo progettuale 
che ha portato a innovazioni come il  Vertical Air 
System innovativo impianto di stagionatura,  o 
all’acquisizione della CTM, primaria azienda produttrice di 
package e centrali frigorifere, per ampliare i nostri 
prodotti e servizi.

Il team di Madefrigor è composto da operatori con 
professionalità diverse multi-specialistiche, capaci 
di progettare e realizzare  soluzioni customizzate, 
specifiche per la risoluzione di ogni problematica 
del comparto del freddo, da temperature positive 
fino a temperature di -40° C per la surgelazione del 
latte. Il nostro staff tecnico è alla costante ricerca 
dell’affidabilità che, unita ad un’alta  innovazione 
tecnologica, garantisce impianti più efficienti e 
durevoli nel tempo.

Partiamo dalla consulenza proseguiamo con la 
progettazione per finire con l’installazione gli avviamenti 
e i collaudi, le nostre competenze coprono tutte le 
problematiche a 360°.

L’acquisizione della CTM Refrigerazione Industriale 
ha ampliato anche il servizio di  manutenzione 
degli impianti di refrigerazione industriali, oggi 
disponibili 24/7: tutti i giorni, 24 ore su 24.

UN TEAM DI ESPERTI
E SOLUZIONI A 360°
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IMPIANTI CUSTOM
PER IL SETTORE CASEARIO
Madefrigor, specializzata nel settore caseario, 
realizza impianti specifici, differenziandosi a seconda 
dell’ambito di applicazione. Nell’ambito del comparto 
caseario  progettiamo sia soluzioni semplici per i 
caseifici artigianali sia quelle più ardite per i gruppi 
industriali. Dai piccoli ai grossi  impianti per una 
perfetta climatizzazione delle aree di lavorazione e 
stagionatura dei formaggi, Madefrigor fornisce le 
migliori soluzioni. Garantiamo il controllo della 
temperatura, durante tutte le fasi della lavorazione, 
e la gestione dei parametri termo-igrometrici nella 
fase di asciugatura, stagionatura e affinatura dei 
formaggi. Una volta installate le nostre apparecchiature 
per la climatizzazione  garantiscono temperatura 
controllata e filtrazione dell’aria fino a classi molto 
elevate.
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GESTIONE DEL FREDDO,
DELL’ARIA E DELL’UMIDITÀ,
FORMAGGI DI ALTA QUALITÀ
La professionalità di Madefrigor si esprime attraverso 
una proposta completa, capace di rispondere alle 
esigenze specifiche del settore formaggi e latticini.

Partendo dalla stagionatura artigianale, ai grandi 
impianti per i magazzini del Parmigiano o del 
Padano, la maturazione dei formaggi a pasta 
filata, molli ed erborinati, i nostri progetti sono la 
migliore soluzione per tutte le problematiche. 

Da sempre il settore lattiero caseario necessità di 
grandi quantità di acqua gelida per i vari usi, e molto 
spesso queste potenze sono concentrate in poco 
tempo, pertanto si necessita di macchine che siano 
in grado di fornire queste potenze praticamente in 
istantanea, Madefrigor produce ed installa dei 
raffreddatore di liquido  con ammoniaca bassa 
carica in esecuzione speciale per la produzione 
diretta di acqua ghiacciata. Questo tipo di macchina 
è progettato per il raffreddamento diretto di acqua 
pura ad una temperatura compresa tra +0,5 ÷ +1 °C. 
Questi refrigeratori sostituiscono integralmente 
il classico "banco di ghiaccio" che prevede un 
accumulo di ghiaccio nelle vasche di produzione in 
molte ore, e una volta sciolto il ghiaccio non sono 
più in grado di sostenere le richieste degli impianti di 
lavorazione avendo il problema del riscaldamento 
dell’acqua, la nostra macchina oltre a garantire 
un’erogazione continua di acqua gelida a temperatura 
costante, garantisce un forte risparmio energetico 
fino al 60% in assorbimento di energia elettrica 
rispetto vasche di accumulo tradizionali. Siamo in 
grado di fornire macchine con potenze istantanee 
da 500.000 Watt/h a  1.500.000 Watt/h.

PRODUTTORI DI ACQUA
GELIDA IN DIRETTA
AD ALTA EFFICIENZA
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MADEFRIGOR SRL

MADEFRIGOR TRIVENETO

commerciale@madefrigor.it

MADEFRIGOR NEL MONDO




